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Montag und Dienstag Ruhetag
Mittwoch - Samstag 14000 Uhr bis 21:00 Uhr

Inhaber : Giinter Eichmann Sonn- und Felertags 12 - 21 Uhr




Tiebe Giiate,
wir freuen ung Sle bel uns in der Hinterbolzstube begriBen u diirfen,

Genlefen Sle eine ausgereichnete Frische Blche aus saleonalen, ermtefrischen Produkten und probleren Sle
einen guten Tropfen Wein aus unserer Helmat der Pfalz.

Wir verzichten bewusst auf Produkte der Marken Mestlé und Coca Cala, da wir deren Umgang mit den
veeltweiten Wasserresourcen nicht gutheissen kinnen,

Wir bevarzugen bel unserem Einkauf der Lebensmittel die Tiere und Produkte unserer Machbarn,
wie rum Belspiel:

Fleisch vom Rickle Haf, Kirnbach,

Farellen vom Eulersbacher Hal, Schiltach,

frische Bratchen der Raten Mhle, Sulzbach,

Die Zubereitung der frischen Speizsen effordert, je nach Gericht, etwas an Zeit welche Sie aber bestimmt
mitgebracht haben.

Alle Gerichte auf der Speisekarte kinnen von uns auch als halbe oder keing Portion fir Kinder angerichtet
werden.

Fallz Sie eine Mahrungsmittel Unvertraglichkeit haben, Informieren Sie bitte unser Servicepersonal. Sle
erhalten dann von uns eine Ubersicht der allergenen Stoffe in den Speisen und Getriinken,

Ihre fufriedenheit Hegt uns sehr am Herzen, deswegen schewsen Sie sich nicht, uns Thre Wiinsche
mitzuteiben, Sollten Sie einmal nicht zufrieden sein, freven wir uns trotzdem Gber jedes offene Wort, damit
wir unsere Leistungen noch verbessern kdnnen,

Unser Team ist stets bemiiht Sie als Gast rufriedenzustellen,
Wir wiinschen lhnen einen genussreichen Aufenthalt in unserem Haus,

Thr Giinter Eichmann mil Team




Tiir den kleinen Hunger

Ofenfrische Brezel
Uberhackens Champignens im Knoblauchsud mit Weilbrot
1 Paar gerauchte Bratwilrste mit Brot

Salale:

Beilagensalat

Groffer Salat der Salson

Bunter Salat mit Hihnchenbruststreifen
Bunter Salat mit karamellisiertem Ziegenkiise

Haupltapeisen

Vom Schuwein:

Schnitzel "Wiener Art” oder Schweinesteak mit Kartoffelsalat
Aufpreis fiir Sofe

Rahmschnitzel mit Spitzle

Schweinebidckchen mit Serviettenknidel

Vom Rind
Zwiebelrosthraten mit Spatzie und S5oBe
Rumpsteak wahlweise mit Krauterbutter oder Zwiebeln mit Bratkartoffeln

Tom Geflia
Hahnchenbrust mit einer Knoblauch, Spinat und Frischk&se 5o0Be | Spatzie

Fiach:

Auf der Haut gebratenes Zanderfilet mit Kartoffelsalat

‘Vegelarisch

Kasespatzle mit Rostzwiebeln

Serviettenknddel mit Pilzrabhm

Vegetarischer Flammkuchen mit Tomate Mozzarrella
Ofenkartoffel mit Quark

Grofier Salat der Saison

Hammbkuchen

Elsdsser Art mit Rahm und Speck

Elsdszer Art mit Rahm und Speck und K3se gratiniert
Vegetarisch mit Tomate Mozzarrella

Apfel Flammkuchen

W

Maultaschen mit Kartoffelsalat

Paar Bratwurst mit Saverkraut und Brot
Paar geravchte Bratwurst mit Brot
Wurstsalat mit Brot

StraBburger Wurstsalat mit Brot
Schwiabischer Wurstsalat mit Brot
Schwarrwilder Vesperteller mit Brot

Dessert

Vanllleels mit helBen Himbeeren
Aufpreis fir Sahne
Elsschokolade mit Sahne

Apfel Flammbuchen
Kuchenauswahl




Weifiweine

Miller Thurgau

Riesling halbtrocken oder trocken
Klingelberger Riesling trocken
Grauburgunder

Weinschorle weil

Keséweine
Portugieser Weilherbst halbtrocken

Rolweine

Dornfelder halbtrocken oder trocken
Spitburgunder halbtrocken od. tracken
Trollinger halbtrocken oder trocken
Weinschaorle rot

Sekl

Sekt Hausmarke trocken

Biere vem TFasa

Ketterer Edel

Ketterer Plis

Ketterer Ur-Weisse hell

Radler

HAaachenbiere

Ketterer Zwickel Pils

Ketterer Weizen alkoholfrel
Ketterer Welrenradler alkohalfrel

lkoholfreie Getrdnke

Libella Caola

Libella Crrangenlimonade

Libella Zitronenlimonade

Maturtruber Apfelsaft aus der Region
Orangensaft

Apfel- oder Orangensaftschorle
Johannisheernektar
Johannisbeerschorle

Mineralwasaer
Classic
Medium

Hornberger Lebensguell still oder medium

Heifigetrinke
Espresso

Tasse Kaffee
Kaffee Pott
Milchkaffes

Latte Macchiato
Lappucmo

Tee

Heilde Schokolade




